
价比菜场低两三成
市民整筐囤货

“内港的蟹肉甜，梅童鱼烧汤
鲜，给家里孩子吃放心。”家住东港
的陈阿姨是这里的熟客，一周至少
来两趟。她说这些鱼刚离水，烧出
来的汤都是奶白色的，价格还比菜
场便宜不少。

记者现场对比发现，这里鱼货
价格普遍比市区菜场低两三成，豆
腐鱼3元/500克，黄姑鱼15元/500
克，海鳗 30 元/500 克、鲳鱼约 15
元/500克。

“菜场里同等新鲜的豆腐鱼要
七八块，这儿便宜了快一半。”市民
李女士拉着小推车来采购，后备箱
已经塞了好几筐，“多买点回去晒
龙头烤，够吃小半年。”

近岸捕捞
守住“刚离水”的新鲜

据码头管理人员竺师傅介绍，目
前码头固定作业的本村渔船有8艘，
全部在舟山近海开展张网作业，从出
海到回港全程约3小时。“作业节奏
跟着潮汐走，潮汛每天延后约半小
时，渔船分白天、夜里两潮回港。大潮
水急，单船一趟可捕一两千斤，小潮
鱼货少，部分渔民停航休整。”

“船小跑不远，捞的全是近岸的
货色，很多鱼蟹抬到岸边还在蹦，
连冰水都不用铺。”有二十多年捕
捞经验的刘师傅一边卸筐一边说，
卖的就是一口“刚离水”。鱼货品类
随季节轮换：九十月份梭子蟹是主
力，秋冬以内港小带鱼、白鲳为主，
开春后乌贼、梅童鱼陆续上市。除
了市民散客，不少本地餐馆老板也
专程来收货。

竺师傅还告诉记者，码头所有
在售鱼货只能来自这 8 艘本村渔
船，外来批发鱼货一律不准进场。

“一旦发现拿外地鱼充数，直接禁
止进场经营。”

短视频带火出圈
外地游客专程赶潮

这个藏在渔村深处的小码头，
近期通过短视频平台快速出圈。

“刷到视频特意从杭州自驾过
来，提前查了潮汛卡着点到的。”游
客陈先生蹲在筐边挑白鲳，他说码
头直购的鱼货性价比高，还能亲眼
看着渔船靠岸，体验感很不一样。

码头值守人员统计，晴好周末
码头单日能聚集两三百人，其中近
三成是外地游客。为应对增长的人
流，现场已增派人员维持秩序。

潮声里讨价还价的人声漫过码
头，刚上岸的鱼货还透着近海的鲜
活气。大家驱车奔赴塘头内港，为
的是一口带着咸鲜的地道海味，而
这，就是渔村独有的、滚烫又鲜活
的滨海日常烟火。
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一筐10多公斤的豆腐鱼，不到5分钟就被市民拼单分完

舟山这个渔村小码头成新晋淘鲜打卡点
近日，普陀塘头村内

港码头人气攀升。凭着平
价鲜活的近岸“热气小海
鲜”，这个藏在渔村深处
的小码头不仅成了本地
市民日常淘鲜的好去处，
更随着短视频平台的走
红，吸引不少外地游客专
程自驾前来赶潮。

下午一点半，码头边
已经聚了二十多位市民，
塑料桶、小推车、蛇皮袋，
装备各不相同，翘首等候
归港的小渔船。

“来了来了！”人群里
有人喊了一声。一艘蓝白
色张网船顺着潮水缓缓
靠岸。渔民们把一筐筐鱼
货搬上岸，豆腐鱼、梅童
鱼、白鲳、石蟹摆得满满
当当。一筐 10 多公斤的
豆腐鱼，转眼就被三四位
市民拼单分完，前后不到
5分钟。

□记者 陈佩佩 文/摄


