
在进博会食品及农产品展
区里，诺帝克水产（宁波）有限公
司（以下简称“诺帝克水产”）的展
台前围了不少人。冰鲜展柜中，一
条体形饱满的大西洋鲑格外醒
目，这是诺帝克水产带到现场的

“第160万条鱼”。从2024年4月
第一批成鱼上市至今，这家在宁
波象山扎根的企业已为中国市场
提供7200吨本土产大西洋鲑。

对国内消费者来说，大西洋
鲑还有一个更熟悉的名字——
三文鱼。过去，它大多从北大西
洋远道而来；如今，这种鱼在象
山有了本地“户口”——鱼卵从
冰岛进口，在象山完成孵化、养
殖和加工。

诺帝克水产成立于2018年，
2025 年底由挪威外商独资企业
转型为中挪合资企业。该公司采
用循环水养殖系统（RAS），在象
山打造中国首个规模化陆基大
西洋鲑养殖场。

“两年前首次参加进博会
时，一期刚投产，二期还在建。现
在，一期、二期都已投入运营。”
该公司总经理童安睿说，截至今
年 9 月底，现有养殖生物量达
5662 吨 ，今 年 全 年 预 计 出 鱼
5700吨至6000吨，到明年一期、

二期满产，计划出鱼8000吨。
近年来，国内大西洋鲑消费

需求持续攀升，市场对鲑鱼产品
需求旺盛。然而，原产于北大西
洋海域的大西洋鲑虽肉质鲜美、
营养丰富，但受制于远洋长途运
输和高昂保鲜成本，国内消费者
要尝到新鲜的大西洋鲑，往往要
经历漫长等待。

诺帝克水产在象山基地打
造的陆基养殖工厂与自动化加
工流水线，瞄准的正是这道难
题。经现场捕捞、现场初加工，产
品从养殖基地直达国内消费终
端，24小时内可基本覆盖全国。

与此同时，在进博会现场，
诺帝克水产与浙江海洋大学签
订“陆基智慧养殖联合实验室”
战略合作协议。童安睿说，双方
合作已有两年多，此前围绕检测
等方向开展过多个项目，“现在
希望合作更深入些，培养更多懂
陆基循环水养殖的专业人才”。

他透露，诺帝克水产的扩产
计划还在提速。为更好服务国内
消费者，该公司正积极推进三期
项目落地，计划于明年开工，建
成后将新增年产能 1.2 万吨，企
业整体年产能将突破2万吨。

据甬派客户端

近日，永康三渡溪水库笔
架山，一名男子擅自走陌生野
路登山，在峭壁上被困，持续降
雨让山路湿滑危险。永康市公
安局象珠派出所联合千喜救援
队，依靠无人机定位，空地配
合，顺利将人救出。

当天14时02分，象珠派出
所接到市民胡某报警。胡某说
自己走了一条新开辟的登山路
线，结果卡在峭壁上，下不了
山。值班民警胡宇飞一边在电
话里稳住报警人，反复叮嘱他
待在原地，不要冒险挪动，一边
同步联系千喜救援队，调度无
人机升空搜寻。

这片山林信号不稳定，雨
后陡坡极易打滑，盲目移动随

时可能坠滑。无人机很快锁定
被困男子位置，坐标信息同步
给到地面搜救人员。胡宇飞带
队先赶到峭壁处，找到胡某并
安抚他的情绪。救援队随后抵
达，架设绳索实施救援。民警和
队员配合牵拉，将胡某转移到
安全区域。

经核实，胡某登山时山林
茂密，辨不清方向，偏离原定徒
步路线，多次尝试折返都走不
出去，只能报警求助。脱险后，
胡某对救援人员连声致谢。

警方提醒，山野里不少未
经开发的野路风险高，徒步登
山要提前规划成熟路线，避开
偏僻险段，不要单独进山。

据《金华日报》

又到一年红糖飘香时。
11 月 8 日，走进富阳场口

镇东梓关村的素云“古法红糖”
作坊，清甜浓郁的蔗香扑面而
来。随着几天前第一锅红糖正
式开榨，这里一年一度的“甜蜜
事 业 ”已 再 一 次 拉 开 序 幕 。
熬糖车间里，每组8口传统排锅
一字排开，灶膛下松柴噼啪作
响，锅里青绿色的蔗汁欢快地
翻涌。

熬糖是古法红糖制作中最
考验功夫的环节。师傅们穿梭
在锅灶间，凭着多年练就的

“手感”，反复撇沫、搅拌、看火
候。随着水分在高温下蒸发，
蔗汁逐渐收浓，化作琥珀般油
润的糖浆，这一过程通常需耗
时 30 至 60 分钟。待糖浆起锅
倒入糖床，经冷却定型，一块
块带着自然香的古法红糖便新
鲜出炉了。

素云“古法红糖”的制糖师
傅均来自义乌，个个拥有几十
年的榨糖、熬糖经验。每年开榨
前，作坊都会专门派车上门接
师傅们前来坐镇。

“今年 11 月 5日才正式开
榨，比往年晚了一周左右。”老
板娘申屠素云蹲在锅边，仔细
查看着锅里红糖的成色，“往年

这时候天气早就冷下来了，熬
出的红糖色泽也会更漂亮些。”

她介绍，整个榨季将持续
40天左右，榨糖高峰从11月中
旬一直延续到12月。届时熬糖
车间将满负荷运转，日产红糖约
800斤。目前，今年首批红糖以
及红糖麻花、红糖酥饼等系列衍
生品已正式上市，喜欢这口“古
法甜”的市民已经可以尝鲜。

申屠素云告诉记者，富阳
当地人就好这口香甜滋味，每
次作坊红糖一开榨，不少人都
会专门赶来购买。今年也不例
外，“朋友圈刚刚晒出图片，赶
来买第一锅红糖的人就已经上
门了。”

同样赶来的还有外地的经
销商。“从市区过来的都有，估
计不久后大家可以在杭州河坊
街买到我们家的红糖。”

“我们的客户遍布全国各
地，靠的就是口口相传。”申屠
素云说，由于一直坚持传统古
法工艺，很多吃了多年的外地
老客户，已经早早下单。此外，
还有不少来东梓关村打卡的游
客，在村里吃过江鲜，临走时再
带份红糖回家，把这份“古法
甜”分享给更多人。

据潮新闻

仅凭意念就能启动康复训
练的“康复机器人”、适老化智能
照护设备、成套的居家照护方
案、系统化护理人才实训……近
日，全省首家长护产业创新园试
点——浙江（湖州）长护产业创
新园投入运营，一批前沿康养产
品与照护服务集中亮相，为长护
服务供给拓展新空间。

“针对照护需求刚性增长、
产业‘散弱杂’的实际，园区绘
制上下游产业链图谱，加快长
护产业规模化、标准化、数智
化、品牌化发展。”园区运营方
湖州城市集团下属健康集团董
事长徐彬介绍，园区设平台展
示中心、挂网交易中心、考试培
训中心和运营服务中心，业态
已覆盖康复辅具、智慧养老、医
康养服务、保险金融、长护培
训、交易平台等领域。

作为全国长护险先行区，我
省目前已有超 5852 万人参保，
累计 34.8 万名失能人员享受长

护服务，为失能家庭减轻经济负
担超 68.1 亿元。其中，仅湖州市
长护险参保人数就超304万人，
累计1.92万人享受相关待遇，有
效缓解“一人失能、全家失衡”的
困境。

数字化平台为长护险规范
运行筑牢风控底座。与园区开
园同步，全省长护智能辅具信
息展示平台和“浙里长护在线
2.0”平台上线启用。长护辅具纳
入全省统一挂网、公开公示，推
动辅具采购与基金支付更加规
范透明，也为康复辅具企业搭
建全省统一展示、交易、落地渠
道，与浙江（湖州）长护产业创
新园形成线上线下联动，打通
创新康养产品对接长护险应用
场景的通道。“浙里长护在线
2.0”平台在原有全流程闭环基
础上迭代升级，建立长护对象

“一人一档”，让失能群众申请、
享受长护服务更加便捷。

据浙江在线
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浙江推动长护险服务向优
全省首家长护产业创新园试点在湖州投运
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甬产大西洋鲑“游”向全国 金华永康驴友闯野路遇险
警方无人机出手救人

红糖开榨

杭州人爱的那口甜
又上新了


