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近日，社交平台上不少
烘焙商家发布消息，网红“超
长蛋挞”即将下架。这款此前
引爆打卡热潮的单品，销量
大幅下滑，网红美食“一阵
风”的特点再次显现。记者走
访杭州几家门店发现，曾经
引发排队购买的超长蛋挞，
热度已明显回落，部分店内
销量较高峰期大幅下降。

在一家售卖超长蛋挞的
门店，店员表示，产品刚推出
时销量较高，一天能卖出几
百根，但目前一天仅能卖出
二三十根，“没有刚开始卖得
那么火”。

另一家门店店员也称，
现在购买超长蛋挞的人不
多，目前一天大约卖出三四
十根，高峰期一天能卖两百
多根，“那时候排队，人家排
一个小时也要买”。该店员认
为，超长蛋挞属于阶段性热
门产品，热度过去后下架并
不意外。

消费者反馈显示，超长

蛋挞初期走红更多源于新奇
感和社交传播。褚女士认为，
蛋挞本身是常见食品，超长
蛋挞只是换了一种呈现形
式，消费者最初愿意尝试，主
要是对新形式感兴趣；新鲜
感消退后，销量下降属于正
常现象。

也有消费者表示，超长
蛋挞的复购意愿不高。市民
王女士称，自己只购买过一
次，之后没有再买，原因是产
品偏腻，一个人难以吃完。

市民王先生则从健康角
度分析，认为当前饮食消费
更趋向清淡、健康，而超长蛋
挞属于高糖、高脂食品，未必
符合部分消费者的日常购买
需求。

目前，超长蛋挞并未完
全退出市场，但已从“排队打
卡”回归普通点心范畴。未
来，此类产品能否留存，仍取
决于口味优化、分量调整和
消费者真实需求。

据浙江在线

超长蛋挞“退烧”
有门店日销量从数百根降至二三十根
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10月的宁波象山鹤浦港，秋高
气爽。一艘1.59万吨载重的南极磷
虾船，静静地泊在港湾里，做最后的
准备。按计划，它将于10月下旬首
次启航，目的地是南极。

这艘南极磷虾船叫“甬利”号，
是国内自主研发设计，浙江省首艘
南极磷虾捕捞加工船。该船由鹤浦
镇船厂承建，本土远洋渔业公司投
资6亿元打造。

近日，记者来到鹤浦镇，“甬利”
号停泊在港区锚地，从鹤浦码头坐
渡轮10分钟便能抵达。通过扶梯，
记者跟着船员登上了船。船体总长
近 140 米，宽 24 米，站在甲板上可
见作业区大型机器设备林立。船上
主要分为捕捞区、加工仓储区、生活
区、办公区、驾驶舱等。

“甬利”号是专业捕捞加工南极
磷虾的渔船，它的作业方式全面自
动化，采用先进的连续泵吸捕捞系
统，当磷虾入网后，可以将水深200
米以下的磷虾通过与网相连的吸虾
管，自动吸到船上加工区。

记者进入船舱内部的加工区看

到，偌大的空间布满流水线。“这是
智能化生产流水线，能自动将虾输
送到各个工位处理，随后将加工完
的产品自动输送到冷库进行储存。”
该船所属的宁波欧亚远洋渔业有限
公司董事长助理龚全斌说，船工在
加工区对磷虾进行分拣，去掉杂鱼。
捕捞上来的磷虾分别进入剥壳、磨
粉、煮制等加工工序，加工成不同的
品类产品。

“普通的渔船只有捕捞功能，而
‘甬利’号具备强大的加工能力，可
实现‘捕捞+加工+储运’一体化作
业，日加工能力 800 吨，年捕捞量
10万吨。”龚全斌说。

今年10月下旬，“甬利”号将载
着136名船员，从鹤浦港起航，预计
航程一个半月，抵达南极。到达南极
后，“甬利”号5年内不会返航，船员
可在每年休渔时间乘坐飞机回国。

“因为路途遥远，返航成本太高，船
只返航一趟成本就达数千万元，而
船员也同样如此，一般两年才会回
一次家。”“甬利”号船长刘文华说。

据《宁波晚报》

近日，浙江湖州的湖蟹养殖专
家收到了一份跨越千里的“捷报”：
在新疆生产建设兵团第一师阿拉尔
市三团甘泉镇的标准化养殖基地
里，一只只通体雪白的螃蟹出水，天
山白玉蟹在新疆正式实现规模化量
产、外销。

塔克拉玛干沙漠里也能养螃
蟹？近年来，新疆养殖湖鲜、海鲜成
为热点话题。其背后，是东西协作长
久以来的深耕实践。

“从前新疆从来没有养殖过白
玉蟹，如今通过苗种培育、规范化养
殖，白玉蟹已经成了新疆的特种水
产，周边农户也有了致富新路子。”
来自湖州的阿拉尔市纵横疆湖农业
科技发展有限公司负责人王佳说。

从太湖之滨到塔里木河畔，依
托湖州援疆力量，这一优质水产构
建起从品种驯化、苗种繁育到产销
出口、人才培育、公益助农的全链条
布局。

阿拉尔市地处天山南麓、塔克
拉玛干沙漠边缘。当地水体温度偏
低、昼夜温差大，水质优良、矿物质
含量高。特殊环境下，这里养殖的螃
蟹个头大、肉质鲜甜；充足光照还让
蟹壳薄脆，食用口感更佳。

2024年，一批湖州白玉蟹蟹苗
跨越千山万水“落户”新疆，拉开“湖

鲜疆养”的序幕，也探索出湖州援疆
工作新模式。

经过两年试养，天山白玉蟹终
于在 2026 年迎来规模化丰收。“今
年白玉蟹养殖效益可观，亩产可达
120公斤，市场行情也很好，合作社
成员人均收益约30万元，我们对白
玉蟹产业充满信心。”阿拉尔市开创
棉业农民专业合作社蟹农朱永强
说，目前基地二期项目正在建设，项
目投产后，他将继续扩大养殖规模。

王佳介绍，在白玉蟹销售方面，
公司采取“提供苗种、提供饲料、包
销产品”的模式，带动周边三团农户
合作养殖，产品销往全国各地及中
亚、中欧市场。目前，该公司已经与
哈萨克斯坦、乌兹别克斯坦、土耳其
客户签约，预计50%的产品将出口
国外。

与此同时，该项目今年首次在新
疆本地开展白玉蟹蟹苗培育。此举能
够有效降低蟹苗运输带来的损耗率
与死亡率，压缩养殖成本，为更多养
殖户参与白玉蟹养殖创造条件。

“有了本地蟹苗，未来全疆养殖
户都能养殖天山白玉蟹。规模化养
殖体系成形后，我们希望带动更多
周边农户加入‘湖鲜疆养’项目，拓
宽增收致富渠道。”王佳说。

据中国新闻网

“世界超市”义乌迎来崭
新的“义乌之门”。近日，经过
3年 10个月改扩建，新建义
乌站站房正式启用，该站候
车区域整体从综合交通枢纽
大楼搬迁至新站房。改造后
的义乌高架站房是全国县级
市规模最大的高铁枢纽站，
也是浙江省仅次于铁路杭州
东站的第二大高铁枢纽站。

记者了解到，既有义乌
站站房于2006年投入使用。
2022 年 11 月，义乌站改扩
建项目开工建设，拆除既有
义乌站站房、进站天桥和
部分站台雨棚，新建站房，
对 站 场 规 模 进 行 适 度 扩
容。在新站房设计上，南侧
站房与站前交通综合体衔
接，共同构成“义乌之门”整
体造型。该造型似 20 世纪
80 年 代 初 期 的 义 乌 货 郎
担，寓意传承和弘扬“鸡毛
换糖”“买卖全球”“世界货
地”的商业文明。

在改造过程中，由于义
乌站是全国首例在持续运营

线路上方实施建设的站房项
目，施工期间客运业务和正
线行车均不中断，且客流保
持高位运行，施工难度极大。

“建设团队创新采用‘分场分
区、分段倒换’方案，沪昆普
速场与沪昆高速场分场停办
客运、轮换改造，确保车站
客运功能和正线行车始终
不受影响，并在最短行车间
隙仅 4 分钟的严苛条件下，
完成钢梁吊装、结构浇筑、
线路改造等关键工序。”上
铁集团杭州铁路枢纽工程
建设指挥部义乌指挥部副指
挥长钱华介绍。

目前，义乌现有常驻外
籍客商近 4 万人，日均约千
名外籍旅客在义乌站进出。
相关负责人表示，新建义乌
站站房建成启用，将成为服
务全城、辐射浙中的“城市客
厅”，有效破解既有车站客运
组织瓶颈，进一步满足义乌
快速增长的客流需求，极大
便利人民群众出行。

据浙江在线
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新建义乌站站房启用

浙江第二大高铁枢纽站来了


