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与粮食结缘，以杨梅致富，他在乡村铺就共富路

她在桃花岛上用十七年坚守书写“茶香人生”
□记者 张曦 林家豪

眼下，桃花岛的茶山叠翠流绿，嫩芽吐
露芬芳，绘出一幅生机盎然的海岛采茶画
卷。在这幅画卷背后，藏着一位退休老人十
七载的守茶初心。她就是舟山大立有机食
品有限公司总经理徐华娅。

从退休“小白”到种茶行家

走进桃花岛茶园，一垄垄茶树顺着山
势绵延铺开。志愿者们穿梭在翠绿的茶垄
间，指尖轻快舞动，一片片鲜嫩的芽叶落入
竹篓。“用两个手肚子掐住茶芽提采，不能
用手指甲掐，手指甲掐了有物理伤痕，炒出
来的茶叶尾巴是黑的。”徐华娅一边示范一
边讲解。

2009 年 5月，刚退休的徐华娅登上桃
花岛。彼时她对茶叶种植、制作一窍不通，
却被岛上天然的生态环境所吸引，从此开
启了退休后的有机茶之路。她接下前任经
营者于2000年创立的有机茶事业，守护着
分布在岛上山地丘陵的780亩有机茶园，坚
持行走在有机农业的路上。茶树以群体种
为主，在浙江地区发芽最晚，但正因这份慢
生长，积累了更为醇厚的风味。

“桃花岛至今没有一家污染的企业，非常
干净，非常适合做有机农业。”徐华娅说，“它
还有一个很好的物理屏障，四面环海。简单说
就是干净，空气也非常新鲜，鸟语茶香。”

拥抱机械化，不忘手工传承

采摘完毕的鲜叶，随即被送往制茶车
间，开启从“鲜叶”到“佳茗”的蜕变。杀青是
制作绿茶的关键工序。几年前，徐华娅主动
寻求机械化突破，引入全自动杀青设备，不
仅实现了匀速精准的杀青，保证茶叶品质，
也大大减轻了工人的劳动强度。

徐华娅说：“我们要拥抱机械化，解放
劳动力，减轻劳动强度。另外用这个机器非
常匀速，上料可以调整。”

尽管有机器协助，在炒青环节，徐华娅
仍坚持手工。“第一次炒茶还记忆犹新，烫
出了水泡。因为锅的温度在，但当时工艺没
掌握，不小心就碰到锅底了。师傅会教你在
什么情况下把茶叶拉起来，慢慢就熟能生
巧了。”

每年开锅炒制新茶前，她会将洗净的
铁锅用去年的老茶反复擦拭、炒制，让锅子
有了茶香味，新茶也更有滋味。“我做一季
最多25天到1个月，绿茶做完了，这个机器
就‘睡觉’了。这一锅新开，我用老茶炒过
了，就是对后面的茶品负责。”她说。

创新品类，打造本土红茶

桃花岛上的普陀佛茶逐渐有了名气，
徐华娅便萌生了拓展品类的想法。她走访
发现，当时舟山市场上大多是福建、云南的
红茶，几乎没有本土红茶。于是，她特意请
来杭州的师傅，将九曲红梅的制作工艺带
到桃花岛。

“群体种是老底子的品种，适合做红
茶。红茶从萎凋开始，时间更长，摸得很柔
软后再去揉捻，揉的时候要出一点点茶渍，
太干不行，太早也不行。”徐华娅说，“做茶

很辛苦，想做好就得半夜起来。”
“桃花红”只是起步。从去年开始，茶山

上混种的几棵大福鼎茶树也成了她“实验”
的对象。“大福鼎芽叶比较大，毛毛比较长，
以前放弃是因为做龙井不漂亮，做佛茶也
不漂亮。去年做了六两甘茯茶，品质非常
好。”她坦言，“不试你怎么知道？失败不敢
说是成功之母，起码是垫脚石。”

采茶季不仅孕育出佳茗，也带动了周
边农户增收致富。制茶女工夏爱苏说：“以
前认识徐总，后来她叫我们过来帮她做，一
天有200多块。”

经过十七年悉心经营，徐华娅的大立
有机茶已成为桃花岛上农特产品的“金名
片”。为了让这份茶香走得更远，市市场监
督管理局普陀分局桃花所主动靠前服务，
为企业的生产许可证延续提供精准帮扶。
副所长叶岩古表示：“我们聚焦实际困难，
及时对接分局生产流通科，进行提前帮扶
指导，为日后许可通过打下基础。希望帮助
他们这个产品冲出桃花、冲出舟山，冲向全
国各地。”

从退休“小白”到有机茶“掌门人”，徐
华娅用十七年的坚守，在桃花岛上书写了
一段“茶香人生”。

□记者 吴娜娜 范家乐

在舟山市和粒市场管理有限公司的米
斗文化展厅里，陈列着王国亮十年来从各
地搜集来的米斗、农耕器具及老式计量物
件。因祖辈、父辈世代深耕粮食行业，他对
粮食有着特殊的情怀。“做粮食贸易会有一
个信仰，就是应该去做这件事情，保障价格
稳定，让居民吃到更新鲜更优质的大米。”
王国亮说。

建基地、建市场
筑起海岛粮油“压舱石”

让群众吃上新鲜优质大米，王国亮建
基地、建市场，不断筑起海岛粮油的“压舱
石”。展厅里一束来自五常的稻穗，是王国
亮2017年亲手割下的。从那时起，五常大米
进舟山实现了源头直供。20年间，他在吉林
松原、辽宁盘锦建立了4000亩优质水稻基
地，年产大米约2000吨。2015年，他又成立
了舟山市和粒粮油批发市场，结束了舟山
无专业米市的历史。

作为我市粮食安全产业链供应链党建
联建协调机制成员单位的负责人，王国亮
在2020年疫情期间，排除万难，平价调入大
米2000吨、面粉500吨、食用油200吨，全
力保障市场供应。“当时有些路上走了十多
天的也有，这个焦虑不用说了，差不多隔
个十分钟跟工厂打电话，了解出货情况、
司机在路上情况。”王国亮回忆道，“当货
进来的时候，是加价销售还是平价销售，
这就是考验我们粮食人的初心了。宁可自
己稍微吃亏一点，也要在特殊时期保证平

价供应。经销商来了看到仓库有粮食，心
里也不慌了。”

投身杨梅深加工
为果农铺就增收路

作为土生土长的定海白泉皋泄人，王
国亮又将目光投向了晚稻杨梅的产业化探
索——建杨梅食品厂，投资300万元筹建加
工厂，开发杨梅酒、杨梅糕点。“有人问我干
嘛去折腾杨梅？作为一个党员，总要有份责
任感。”王国亮说。

隔行如隔山，他脱产外出学习，虚心请
教。在今年 3月的全国春季节令糕点比赛
中，一款倾注了他心血的杨梅糕产品荣获
金奖。眼下，加工厂进入设备安装调试阶
段，投产后年加工产能有50余吨，可通过整

树评估收购、低等级果预订收购等方式为
农户兜底，让种植户对收成信心大增。

定海区白泉镇皋泄村村民王富华说：
“现在有固定的杨梅收购点，对我们来说是
好事。”

接下来，王国亮将依托“皋泄洩乡”品
牌，推动杨梅产业从“单一种植”向“加工+
文旅+研学”转型，带领村民就近增收、共同
致富。

“我的‘根’是粮食，整个农业是‘本’。”
王国亮说，“这边的技术都是无偿免费输出
的。我们给本村想要创业的人提供免费的
生产设备，让出去的人能够回村来，一起为
村里的发展致富努力。”

从守护“米袋子”到振兴“果盘子”，王
国亮用二十余年的实干与担当，绘就了一
份稳粮兴果的共富答卷。

王国亮


