
面对未来，嵊泗贻贝产业有更宏伟
的蓝图。舟山市已将嵊泗贻贝纳入“一
县一品一方案”规划，作为“一粒贝”土
特产产业链重点培育。目前，嵊泗正在
推进贻贝特色产业现代农事服务中心
等项目建设，加快培育贻贝这条超 10
亿元产业链。

在国际市场方面，嵊泗贻贝已被纳
入中欧地理标志保护协定名录，为开拓
欧洲市场奠定了基础。政策也明确支持
企业开拓境外市场，每成功开拓一个国
家或地区市场，给予 10 万元补助。

数字技术将为产业注入新动力。
枸杞乡党委正在探索数字化养殖平台
的搭建，通过一块电子屏汇集水文、天
气等关键信息，统合管理、服务等重要
功能。

从养殖到监管的全流程数字化，正
推动传统养殖渔业向现代养殖渔业转
型。政策也支持加工设备智能化与冷链
升级，对固定资产投资额超过 100 万元
的相关项目给予补助。生态养殖模式将
得到进一步推广。通过鼓励发展立体式
养殖，逐步推广贝藻（鱼）混养模式，逐
步提高养殖海域利用效率和单位面积
养殖效益。海上人工上升流技术的引
入，已实现亩均产量提升 10%以上，碳
汇能力提升 20%以上的显著成效。这种

模式既能提高经济效益，又能增
强生态效益。

而曾经被视为
“边角料”的贻贝壳，

如今也有望焕发新
生机。目前，嵊泗
全 县 贻 贝 每 年
产 生 贻 贝 壳 约
8000 吨 。对 于
这部分贻贝壳
如 何 回 收 利
用，嵊泗县正在
与 相 关 企 业 积
极对接贻贝壳高

值化利用项目，期
望通过将它们定向

转化为高端有机肥、土
壤改良剂、微纳米果蔬清

洁剂及环保涂料填料等高附加
值产品，实现废弃物的全量化、高值化
利用。

傍晚时分，枸杞乡“海上牧场”的
浮 球 在 夕 阳 下 泛 着 金 光 。随 着 新 一
批 贻 贝 苗 种 投 入 海 中 ，嵊 泗 贻 贝 产
业正向着年产值超 10 亿元的目标稳
步前进。

从海岛上灯火通明的加工场景，
到全国盒马鲜生门店中摆放整齐的
充氧锁鲜贻贝，这颗从东海之滨走向
全国餐桌的“海中黑宝石”，正在科技
与创新的打磨下，绽放出更加夺目的
光彩。

一方水土养一方风物一方水土养一方风物。。浙江山区海岛县的浙江山区海岛县的““土特产土特产””，，是地理标志的鲜活注脚是地理标志的鲜活注脚，，是民俗文化的具象载体是民俗文化的具象载体，，更是浙江人开拓更是浙江人开拓

创新发展经济的时代缩影创新发展经济的时代缩影。。

为切实打响山区海岛县为切实打响山区海岛县““土特产土特产””品牌品牌，，本报今起推出本报今起推出““山海赋能山海赋能 千岛臻味千岛臻味””专栏专栏，，生动宣传我市各地推动生动宣传我市各地推动““土特产土特产””发发

展的鲜活故事和务实举措展的鲜活故事和务实举措，，进一步提升舟山进一步提升舟山““土特产土特产””的品牌知名度和市场美誉度的品牌知名度和市场美誉度，，助力海岛特色产业高质量发展助力海岛特色产业高质量发展。。
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立春刚过，暖阳洒在嵊

泗枸杞岛海域一只只贻贝养

殖浮球上，波光粼粼，蔚为壮

观。养殖户驾驶着小船穿梭

在浮球之间，查看着“富民

贝”的生长状况。

嵊泗，浙江省规模最大

的贻贝养殖基地，养殖海域

面积超过3万亩，年产量20

万吨以上，占全国总产量的

约四分之一。长期以来，该

产业面临保鲜难度大、加工

方式粗放、附加值不高等挑

战。如何突破发展瓶颈，让

嵊泗贻贝成为“富民贝”？近

年来，嵊泗立足自身区位与

资源条件，着力构建精养、

稳产、高效、可持续的贻贝

产业发展模式。如今，通过

标准化制定、产业革新等方

式提升品质、开拓市场，“小

小贻贝”已成为嵊泗推动特

色蓝海经济迈向高质量发展

的支柱型产业。

嵊泗贻贝配图(图 1)

嵊泗列岛位于东海之滨，拥有得天独厚
的海洋环境。作为国家农业农村部划定的一
类贝类生产区，这里的贻贝养殖面积占全县
海水养殖面积的 95.7%。经过 2 至 3 年精心养
殖的嵊泗贻贝，以其“个大、肉质鲜嫩、出肉率
高、营养丰富、无污染”的特点，成为海鲜中的
佳品。

在嵊泗当地，蒜蓉贻贝是最经典的做法
之一。家常烹饪中，最原汁原味的方式是直接
干烧至壳开，保持原汁原味。为了更好地保存
风味，人们会把新鲜贻贝煮熟后挖出肉，撒上
盐放入瓶内腌制，做成“腌淡菜”，是喝粥吃泡
饭时的爽口佐菜。晒制贻贝干，则是冬日里海
岛街头的一道风景。贻贝干肉色红润，个体饱
满，久藏不腐，用它制作的“淡菜干烤肉”，油
而不腻，鲜香有嚼头，是舟山地区的一道传统
名菜。

早在唐朝时期，嵊泗贻贝干就因质量上
乘，被当时称为翁山县的舟山官府选作进贡
朝廷的御供珍品，史称“贡干”。明代，嵊山、
壁下山等岛屿的贻贝采获已具相当规模。据

《筹海图编》记载，当时来自镇海、奉化、象山
等地的渔民“荡小舟至陈钱、下巴山取壳肉

（贻贝肉）、紫菜者，不啻万计”。这些渔民将
加工后的嵊泗贻贝干带回浙东沿海大陆乃至
更远的杭州和江西、江苏、福建一带销售。

从 1956 年紫贻贝海水人工养殖试验开
始，到 1958 年试养成功，嵊泗人用半个多世
纪的时间将这种贝类养殖发展成为当地支柱
型产业。养殖贻贝的海域位于东经 121°30′至
123°25′、北纬 30°24′至 31°04′之间，水质肥沃，
饵料丰富，温度适中，为贻贝提供了无可替代
的生长环境。

起初，当地主要养殖从大连引进的紫贻
贝，但品种单一、苗种供应不稳定，制约了产
业发展。而这里自然分布的厚壳贻贝市场价
格是紫贻贝的 3 倍多，却因人工育苗技术难
以突破而未能大面积推广。直到 2007 年，转
折点出现。嵊泗县聘请大连水产大学、浙江海
洋学院、舟山水产研究所的专家与本地技术
人员组成联合攻关小组，历时 3 年攻克了厚
壳贻贝工厂化人工育苗技术。到 2009 年，当
地育得优质苗种 7 亿多粒，使厚壳贻贝养殖
面积从零星散养发展到占养殖总面积的 25%
左右。

产业在持续蓬勃发展的同时，也
面临着诸多挑战。

长期以来，嵊泗贻贝产业以传统
养殖为主，生产方式较为粗放。加工
环节多停留在初级产品上，附加值不
高。品牌建设滞后，优质产品难以获
得市场溢价。其中，标准缺失更是成
为制约其进一步发展的瓶颈。由于没
有相应的标准反映自身特性，无法形
成系统、科学、规范的产业体系。

2022 年 6 月，一场针对这一问题
的改革正式启动。舟山市标准化研究
所、嵊泗县市场监督管理局、浙江大
学舟山海洋研究中心等成立了标准
起 草 组 。历 经 8 个 月 的 精 心 研 制 ，
2023 年 2 月，《地理标志产品 嵊泗
贻贝》舟山市地方标准正式发布。这
是全省首个海洋水产品地理标志产
品地方标准，标志着嵊泗贻贝有了专
属的质量规范。标准详细规定了从地
理标志产品保护范围到养殖海域环
境条件，从养殖及加工要求到质量要
求、检测方法等全流程规范。

如今，嵊泗已形成 7 大子体系、
102 项标准的贻贝全周期标准体系，
从苗种质量到产品分级，从养殖技
术到加工流程，建立了 23 项生物指
标和 4 级品质评价体系。标准化的
推行显著提升了产品品质，厚壳贻
贝品质达标率显著提升，牢牢巩固

了市场地位。
随着标准的建立，嵊泗贻贝产业

迎来全面升级。2025 年 7 月，《嵊泗县
推进贻贝全产业链高质量发展若干
政策》公布，为产业发展注入新动力。
政策聚焦贻贝良种繁育、生态养殖、
精深加工、品牌营销四大核心环节，
通过差异化扶持推动产业升级。

“希望之光”组合式人才帮扶团
在这场变革中发挥了关键作用。帮扶
团以省水产学会为主体，通过机械升
级、技术攻坚、人才筑基三大路径，助
推嵊泗贻贝产业高质量发展。机械化
更是成为产业升级的首要突破点。针
对传统人工包苗效率低下的问题，

“希望之光”帮扶团联合企业研发的
贻贝自动包苗机实现了全流程自动
化。这台省级“双强”项目设备使生产
效率较人工提升 5 倍，人力成本直降
60%，有效破解了低效生产困局。

技术突破也取得显著成果。“贻
贝速冻抑菌保鲜+生物胺控制”工艺
的研发，将鲜品保质期从 2 天延长至
18 天，冻品保质期从 18 个月延长至
24 个月。

创新技术还带来了经济价值的
跃升。优质种苗技术的应用让厚壳
贻 贝 零 售 价 从 每 斤 2 元 跃 升 至 10
元，海上人工上升流技术则实现了
亩均产量提升 10%以上。

随着品质提升和产量增长，如何
将贻贝推向更广阔的市场成为新课
题。传统销售渠道难以支撑快速增长
的产量，市场拓展成为当务之急。

创新包装技术为贻贝“走出去”
铺平道路。充氧锁鲜包装技术的应用
破解了贻贝生鲜运输环节的技术难
题。在一米八海洋科技（舟山）有限公
司的车间里，新鲜捕捞的贻贝经过多
重清洗、自动化组合称重、无水充氧
锁鲜包装等工序后，被装上冷冻运输
车，发往全国多个城市的盒马鲜生门
店。通过着重抓品控标准的升级，优
化智能化分选设备，投入贻贝静养工
艺，鲜活贻贝的品质在这里得到了进
一步提高。

品质认证为市场拓展增添了信
心。2025 年 1 月，嵊泗“鲜活贻贝”获
得国际风味评鉴所最高级别的 3 星
奖章；5 月，该产品又通过全国首个贝
类无抗产品认证。销售数据显示，一
米八公司鲜活贻贝销售超 1000 吨，成
为“盒马鲜生”门店贝类销售排行榜
攀升最为迅速的产品之一。目前，嵊
泗贻贝已覆盖全国 377 家盒马门店，
并远销 20 多个国家和地区。

在销售渠道拓展的同时，嵊泗还

在探索更多创新路
径。“嵊泗贻贝地标
宴”的推出，为贻贝
产品增添了文化内
涵 。餐 饮 单 位 若 推
出贻贝专题菜谱并
与 地 理 标 志 授 权 单
位 签 订 采 购 协 议 ，可
获得一次性奖励，这鼓
励了更多餐饮企业将贻贝
纳入菜单。

电商直播成为新的增长点。根
据政策，对开展贻贝线上直播销售的
主体，按直播设备购置费用的 30%给
予补助，单家最高可达 10 万元。对入
驻电商园区的经营主体，给予租金补
贴；对线上销售的贻贝加工产品，给
予单件物流补贴。

嵊 泗 县 还 建 设 了 集 共 享 实 验
室 、贻 贝 农 事 服 务 中 心 、鲜 贻 贝 检
测平台于一体的特色产业质量安全

“一站式”服务平台。该平台将 26 家
贻贝农民专业合作社、8 家贻贝加
工 企 业 纳 入 水 产 品 全 项 目 检 测 范
畴，确保质量安全检测“不出岛”。
目前，贻贝内外销产品初检覆盖率
达到 100%。

标准化制定
产业链变革的艰难探索

拓宽销售渠道
走向全国的破冰之路

蓝海未来
实现全链条高质量发展

从采集到养殖
“海中瑰宝”的蜕变之旅
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