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“慈善情暖千家万户”慰问活动启动
市慈善总会将设立丁红武爱心基金

沈家门海鲜夜排档星级评定有了
“舟山标准”

顾客可以看“星”选排档

上接第1版
一年来，市纪委市监委坚持

“室组地”三方协同机制，对“吃

公函”“一桌餐”“隔空送礼”等作

风顽疾、顶风违纪行为露头就

打，深挖细查，不断巩固拓展作

风建设成果，防止“四风”问题反弹

回潮。

精准发力，靶向纠治形式
主义、官僚主义顽瘴痼疾

“年底时，基层工作本就繁忙，

以前各种考核纷至沓来，应考都来

不及，现在考核更有针对性，精准

度更高，形式也更科学，对我们基

层来说的确是轻松了很多。”说起

“一站式”考评应用以来对基层带

来的变化，沈家门街道纪工委书记

俞黄华这样评价。

形式主义、官僚主义是党和国

家事业发展的大敌。围绕基层减

负，我市各级纪检监察机关持续深

化解决困扰基层形式主义、官僚主

义问题，推进基层减负标准模块

化。对基层配合事项多、盖章证

明多等情况开展“解剖麻雀式”

深度调研，推动制定 《舟山市村

（社区）工作事项、机构挂牌、证

明事项清单》，为基层干部减负“瘦

身”，让基层干部轻装上阵，更好服

务于民。

去年以来，市纪委市监委监督

推动“综合考一次”工作，成为基

层减负“舟山样板”。同时，我市持

续推进“指尖上的形式主义”专项

整治，起底排查纳入整治范围的

市县两级开发建设应用程序 335
个。截至目前，全市涉及乡镇（街

道）、村社级使用的应用删减率已

达到62%。
民之所盼，政之所向，群众的

期盼和痛点，就是作风建设的发力

点。过去一年，市纪委市监委把监

督“放大镜”聚焦人民群众“急难愁

盼”问题，全方位解忧纾困，持续开

展漠视侵害群众利益问题专项治

理，靶向整治“一老一小”“菜篮子”

购销等民生领域腐败和作风问题，

共组织督导检查1062次，推动整改
问题669个。

系统发力，大力推动新风
正气、勤廉之风不断充盈

“此次警示教育活动仪式感满

满，彰显了组织的严管厚爱。”去年

11月，一堂入脑入心的特殊廉政课
在市行政中心5号会议室进行，这
也是2023年市纪委市监委组织的第
二批次新任市管领导干部集体廉政

谈话。廉政课上，23名新任职的市管
领导干部共同观看了警示教育片、

接受纪法知识测试、党风廉政教育

谈话，并签订《廉政承诺书》。

市纪委市监委始终坚持把廉

政谈话作为市管领导干部任职的

必经程序和“规定动作”，不断强化

领导干部廉洁自律意识，警示在先、

教育在前，引导新提任市管干部扣

好廉洁从政“第一粒扣子”，大力推

动千岛大地新风正气不断充盈。

把纠治问题与激励干事创业

相结合，不断推动勤廉实干氛围更

浓，过去一年来，市纪委市监委严

格落实“三个区分开来”要求，与纪

法情理贯通融合，持续完善容错免

责、澄清正名、回访教育机制，旗帜

鲜明为担当者撑腰、给实干者鼓

劲，坚决打好严管厚爱组合拳，让

想干事、能干事、敢担当、善作为的

干部有尊崇之荣、无后顾之忧，心

无旁骛干事创业，引领全市上下牢

固树立“干事且干净、干净加干事、

干事能成事”勤廉追求。

据悉，一年来，我市不断深化

容错纠错工作，共为12名党员干部
容错免责减责，常态化开展失实检

举控告澄清正名工作，共对38名干
部和6个党组织进行澄清。深化回
访教育，共对584名党员干部开展
了暖心回访，有效激励和保护干部

担当作为。

“徙木立信更需久久为功。全

市各级纪检监察干部将按照党的

二十大和中央纪委二十届三次全

会、省纪委十五届三次全会部署要

求，持续发扬钉钉子精神，以‘马不

离鞍、缰不松手’的坚定意志，‘不破

楼兰终不还’的勇毅担当，持续深化

作风建设，为奋力夺取现代海洋城

市建设更大成果汇聚磅礴力量。”市

纪委市监委相关负责人表示。

纠树并举 勤廉新风拂面来

阴记者 高阳 通讯员 孙晓薇

舟山人春节餐桌上总少不了蒸

鳗鲞和红膏呛蟹；大人小孩聚在一

起除了嗑瓜子还会剥点虾干当零

嘴……进入农历腊月以来，不少人

家窗户上晒起了鱼鲞，家中飘出了

咸香味。

近日，记者走访沈家门东河市

场和中国舟山国际水产城时看到，红

彤彤的大虾干泛着光泽，一条条扁平

状的鳗鲞整齐挂在店门前，真空包装

的鲳鱼、带鱼和大黄鱼铺满摊位。

经营户告诉记者，市场上鱼鲞、

虾干等干货礼包和冰鲜、活鲜海鲜

大礼包已经出现旺销，1月下旬到 2
月初将进入销售高峰。

两三百元的干货礼包最
受欢迎，虾干包包必备

1月16日上午，记者来到沈家门
东河市场，进入市场大门就能看到各

家海鲜干货店门口挂满了鱼鲞，有的

还在晾晒，有的已进行真空包装。

“现在的鱼鲞以鳗鲞为主，都是

今年海捕量大时收购下来的。我们

家是现卖现做，顾客订购多少做多

少。”满君干水产品经营部负责人傅

女士说，晒鲞要趁西北风天，吹个三

五天鳗鲞就基本成型了。

说起现在鳗鲞的价格，傅女士

表示基本与去年持平，“外洋鳗鲞40

元至56元每公斤，本地鳗鲞稍微贵
点，我们家在售的是70元每公斤。按
往年的经验来看，1月下旬至 2月初
会进入销售高峰。”

在一众干水产品店中，方氏海

鲜干货店装修独树一帜，不少店主

也向记者表示“他们家生意最好，礼

包卖得最多”。走进店内，滑皮虾干、

竹节虾干、墨鱼鲞、虾米等海鲜干货

码放在竹筐里，鱼片、紫菜、对虾干

等一袋袋包装过的产品也整齐摆放

在木架上，各种规格的礼盒包装就

放在收银台后。

方氏海鲜干货店已经经营30余
年，年货礼包以即食类海鲜干货为

主。店主黄女士告诉记者，他们家的

回头客特别多。

正逢大学生放寒假，店里已经

出售了不少五六十元、百元左右的

小礼包，以鱼片、虾干、虾皮为主。而

上班族年轻人则更偏爱两三百元的

礼包，也是销量最好的，有紫菜、虾

皮、对虾干、鱼片等。中老年人则更

喜欢散称一些虾米回家炒菜吃。

“这个月，我们销售了六七百个

礼包，价格以两三百元为主，虾干是

每包必备的。这个月底销量可能还

会上涨。”黄女士说道。

100元 4只的呛蟹销量
佳，送礼多选择100元1只

在东河市场海鲜类销售处，不

少摊位摆放了冷冻柜，一只只红色

带膏的呛蟹张牙舞爪。

21号摊位的刘女士告诉记者，
100元四五只的红膏呛蟹最受欢迎，
而送礼则以100元一只的为多。

经营水产生意多年的经营户王

先生说：“根据品质，呛蟹可分为‘飞

机’‘红膏’‘点红’和‘白心’，按大小

可分为 2 ~3两、3 ~4两、4 ~6两、6 ~8
两。以4~6两呛蟹为例，‘飞机’拿货
价50元一只，红膏30元一只，价格相
差还是比较大的。”

目前，王先生店内卖出的呛蟹以

100元4只150克左右的红膏蟹为主。
与红膏蟹一样，螺酱也受舟山

人青睐。傅女士店内的螺酱按瓶卖，

品质中上的25元一瓶，带膏的35元
一瓶，每瓶不到250克。“我们的螺酱
都是从嵊泗收购的本地螺酱。一般

按一箱6瓶或者一箱20瓶购买。”傅
女士笑称，喜欢这一口的顾客，一餐

能吃一瓶。

三五百元的海鲜大礼包，
“油带”成顶流

1月17日上午，记者来到中国
舟山国际水产城电商园区，一家家

海鲜电商已经开始忙碌起来，经过

包装的海鲜大礼包成箱运送上车

发货。

走进舟山市团舟鲜水产贸易有

限公司，负责人钱迪正在和工作人

员对接当晚淘宝年货节的订单准备

情况。他告诉记者：“从平台后台数

据看，已经有421人将我们的海鲜礼
包加入了购物车，就等活动开始后

下单付款了。”

钱迪说，他们为顾客准备了四

五种套餐礼包，但三五百元的活

鲜礼包最受欢迎，其中，“油带”是

每个礼包不可或缺的品类，可以

说是当之无愧的“顶流”，“我们舟

山人都喜欢吃冬至带鱼，肉厚，油

脂多。”

钱迪介绍，三百元的活鲜礼包

一般包含两条300~400克的钓带，一
条500克的鲳鱼，两只500克的墨鱼，
竹节虾10只和红膏呛蟹两个。而五
百元的活鲜礼包多了 5~6条中等小
黄鱼。“现在店内每天发货100个左
右的礼包，周五销量则会更多。”钱

迪表示，预计最近的年货节会迎来

一拨海鲜礼包销售小高峰，而春节

前 10天左右会到达销售最高峰，按
往年来看，最多时每天能出售700个
至1000个礼包。
“临近过年，海鲜的价格虽然还

是比去年低，但是慢慢在上来了。目

前流网鲳鱼的收购价半斤以上规格

的在320元每公斤，后期预计会涨到
四五百元每公斤；3~5两野生大黄鱼
每公斤在 500元左右，7~9两的每公
斤800元，一斤以上的每公斤要1000
多元了。”钱迪说，预计后期渔船开

捕少了，价格会更高。

阴记者 陈妤 通讯员 王周群

本报讯 新春佳节来临之际，

市慈善总会联合各县（区）慈善总

会，通过上下联动的方式，开展“慈

善情暖千家万户”慰问活动。今年，

省、市、县（区）三级慈善系统共安排

救助慰问金约570万元（含省春节专
项慰问金40万元）。

昨天上午，慰问组一行来到定

海海滨公园，向环卫工人钟耿平送

上一捧鲜花、一笔慰问金以及新春

问候。今年60岁的钟耿平从2011年
至今，已先后 10次跳海勇救轻生
者。钟耿平患有腰椎间盘突出，每

次跳海救人后，他的腰总要难受好

几天。

市慈善总会会长姜建明褒奖了

钟耿平的英勇行为，并嘱咐他在救

人时也要注意自己的人身安全，多

保重身体。“感谢慈善总会领导对

我的关心，来看我。心里感觉非常

高兴，我以后会继续做好事。”钟耿

平说。

随后，慰问组一行来到东港，看

望慰问“平民英雄”丁红武的妻女。

姜建明会长向丁红武的妻子丁赛君

送上一捧鲜花、一笔慰问金以及亲

切慰问。“非常感动，非常温暖，非

常感谢这么多年慈善总对我们的关

注和对我学业上的一些资助，这么

多年来，我和妈妈一直感恩在心。

今天姜会长来看望我们，真的非常

感动。”丁红武女儿丁佳颖说。

2009年3月2日，为营救不慎落
海的朱家尖村民胡某，丁红武献出

了年仅41岁的宝贵生命。多年来，政
府部门和社会各界一直关心、帮助

丁红武的家人。女儿丁佳颖大学毕

业参加工作后，一直默默向市慈善

总会捐款，已累计捐款10.4万元。
现场，姜建明表示，将设立丁红

武爱心基金，以丁佳颖捐出的 10.4
万元作为首笔注入资金，把助人为

乐的大爱精神发扬光大。丁佳颖表

示，当年受到了这么大的帮助，应该

回馈社会，这些仅仅是开始，以后还

会做得更多。

当天，市慈善总会还慰问了

“救火英雄”王光兵和谢益洪家属，

向他们致以新春的问候和诚挚的

祝福。

市慈善总会负责人介绍，春节

慰问活动，省、市、县（区）三级慈

善总会共安排了 570万元的春节
慰问款，主要是走访慰问生活困

难的老劳动模范、老新四军、老村

妇女干部、烈士家属、见义勇为者、

慈善义工团队、困难职工及敬老

院等。

对中国人而言，姓氏不仅是

称谓，也代表着血脉相连和亲情

传承，回应着“我是谁”“从哪来”

的追问。近日，家住岱山县高亭镇

安澜社区的姚阿婆，成功“找”回

了自己的姓氏。

今年93岁的姚阿婆，不会讲
普通话，也不识字。当年，做第一

代身份证时，她用方言将名字报

给工作人员。老人本姓“姚”，误被

登记成姓“邵”，导致身份证和户

籍都是错误的姓氏。

这一错就是30多年。
如今，姚阿婆的年纪越来越

大，改回原姓的想法愈发强烈：自

己要归老了，身份证写的姓氏不一

样，一直在想这件事，一直在难过。

安澜社区的网格员陈水华在

一次走访时，得知姚阿婆的心愿，

立刻将情况上报。因年代久远，许

多原始材料、相关证明不齐全，老

人要改回本姓并不容易。

为实现老人的心愿，岱山县

社会治理中心协调对接岱山县公

安机关。通过查阅相关的户籍资

料，走访询问姚阿婆之前生活的周

边群众，收集相关信息，最终确认

姓氏，开启“绿色通道”，帮老人修

改好户籍信息，并做了新身份证。

看着自己的新名字，姚阿婆

开心地抚摸身份证：“谢谢，千言

万语说不出的感谢，我的一桩心

事终于了了。”

女儿戴亚琴欣慰地说，总算

给她解决好了，她非常高兴，就是

多年的愿望实现了。为表达谢意，

戴亚琴替她将两面锦旗送到岱山

安澜社区和高亭派出所。

阴记者 滕海平

本报讯 近日，嵊泗县“渔

宝工艺”共富工坊里格外热

闹。一群渔嫂正有说有笑地围

坐在一起学习穿戴甲制作，打

磨、涂胶、粘钻、擦亮粉……一

套套美甲作品在渔嫂们的巧

手下熠熠发光。“这边有老师

免费教学，一个小时不到就

能做一副，估计一个月能挣

两三千，真是好足嘞。”渔嫂

金红一边麻利地涂色，一边

乐呵呵地说。

为激活闲置劳动力，结合

嵊泗县税务局推出的支部结对

“共富工坊”活动，嵊泗县税务

局近日积极对接“手工穿戴甲”

企业，并签订了结对共建协议。

双方以党建为引领，“泗税芳

华”巾帼服务和“蓝海水滴”青

年志愿服务为载体，培育形成

税惠助力的海岛共富工坊，让

渔嫂们实现“家门口”就业。来

自宁波的美甲老师为渔嫂们开

设了穿戴甲手工技能培训活

动，手把手教授实际操作中的

技巧和经验。

据了解，“渔宝工艺”共富工

坊以菜园镇关岙村党群服务中

心为基地，主要面向 60周岁以
下渔嫂，形成从技能培训到打

包销售的完整产业链。“穿戴甲

制作门槛低、无投入、工作时间

灵活，渔嫂们在空余时间就可

增加家庭收入。”嵊泗县菜园镇

关岙村党支部书记冯凌冰介绍

说。截至目前，“渔宝工艺”共

富工坊已培训 50余人，吸收就
业 25人。

阴记者 黄燕玲 文/摄

本报讯 昨天上午，嵊泗县

菜园镇石柱登陆艇码头，来自

两岸的专家学者、“太平轮事

件”关注者一起将寄托哀思的

花瓣撒入大海，祭奠75年前“太
平轮事件”的遇难者。海祭活动

结束后，一行人以“太平轮前世

今生”为主题，召开讲座并进行

探讨。

1949年1月，由上海驶往台
湾基隆的中联轮船公司客轮

“太平轮”因超载、夜间航行未

开航行灯等原因，途经舟山海

域白节山附近沉没，导致船上

近千名乘客罹难。这一事件曾

被称为“中国的泰坦尼克号”。

近年来，舟山和基隆多次联

手举办海祭、追思会。由市海峡

两岸交流协会等单位主办、市

汉文化协会承办的“太平轮事

件”纪念活动在社会上产生了

一定影响，让更多人关注到“太

平轮事件”，进一步凝聚两岸血

肉亲情、加强两岸文化交流。

阴通讯员 缪珊珊 杨青
驻普陀记者 翁青青

本报讯 近日，《海鲜夜排档

星级评定》舟山市地方标准发

布。今后，沈家门海鲜夜排档的

所有摊位将率先依照此标准开

展星级评定，以进一步提升夜排

档整体品质。

根据评定标准，沈家门海鲜

夜排档的每个摊位将从经营信

息公开、场所布局、设备设施、

人员管理、原料管理、污染防治

管理、菜肴制售、特色服务等方

面接受严格的评估，并被划分为

五星、四星和三星三个等级。星

越多，代表排档越好，值得顾客

放心选择。

据悉，《海鲜夜排档星级评

定》不仅适用于统一建设连片经

营的海鲜夜排档的星级评定，也

适用于在档点集聚的设定区域

内实行统一管理的海鲜夜排档

的星级评定。标准中明确了海

鲜夜排档的定义、星级划分及标

志，并对其管理要求等进行了详

细说明。

“沈家门海鲜夜排档经过数

十年来的积淀，已积累了极高的

知名度和美誉度，深受游客喜

爱。如何助力其迈向更高层次、

实现健康可持续发展，是职能部

门所关注的焦点。”市市场监管

局普陀分局质标科科长魏海东

表示，他们将携手其他相关部

门，对沈家门海鲜夜排档各摊位

展开严格的星级评定。预计在

今年“五一”假期前，普陀区将

综合三次评定结果，确定首批星

级排名。

活鲜、冻品、干货一应俱全 鳗鲞、虾干、呛蟹样样都有

春节档海鲜大礼包进入销售旺季

指尖生花 绘出致富增收路

“太平轮”追思活动举行

身份证姓氏写错30多年,93岁姚阿婆终于改回本姓

“我的一桩心事终于了了”

竞舟新闻视频号 竞舟新闻抖音号


