
实干争先 跨越发展
我 在 现 场

马上就办 真抓实干

心连心的“1号键”
□余墨

14℃~21℃

13℃~21℃明日

今日
阴有阵雨或雷雨，雨量中等局部大雨。局部有
雾。偏南风4~5级阵风6级，夜里转西北风4~5
级阵风6级增强到5~6级阵风7级。

阴天，中午转多云到晴。西北风5~6级阵风7级
减弱到4~5级阵风6级。

攻克多项保鲜技术难题，跃进预制菜新赛道，注册成立半年时间，助力水产加
工企业实现5000万余元销售额———

看“海知味”如何预制“海之味”
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拆除违法搭建 统一新建农具房

核酸小屋田间“再就业”

政协秒回、部门秒办

岱山长途客运中心
增设非机动车位

舟 山 市 新 闻 品 牌 栏 目

普陀登步沙头村的老人

们近段时间特开心袁 因为他
们的手机快捷键被设置成了

村干部联系电话袁 有事只要
长按 野1号键 冶就能及时求助
渊叶舟山晚报曳12日报道冤遥 设
置一下快捷键并不难袁 难的
是天长日久的 野一按就灵冶遥
沙头村干部设置野1号键冶袁把
承诺留给老人尧 把责任加给
自己袁了不起浴

独居老人遇到急难之

事袁往往出门的子女叫不应遥
找身边的干部袁 就算有联络
方式袁 也容易被一长串电话
号码给难住遥 也正因如此袁沙
头村孤寡独居老人视 野1号
键冶为野万能键冶遥 确实袁野1号
键冶不仅畅通了联络袁更明确

了职责袁 老人有求助干部就
得马上就办遥

要让野1号键冶拨得通尧叫
得应袁 就得确保为老服务不
掉线遥 登步岛管委会依托野村
社+网格+微网格 冶 治理体
系袁 通过整合服务力量为老
人提供药品代购尧 物资配送
等便民服务袁努力将野1号键冶
打造成亲情键尧暖心键尧幸福
键遥 实可谓袁功夫在野键冶外遥

基层情况虽然千差万

别袁 但为老服务却是共同使
命遥 那么袁能否让更多老人享
有野1号键冶钥 日前袁2023版浙
江省涉村渊社区冤事项清单公
布袁再次拉长的 野取消清单 冶
继续为基层减负袁 意味着村
渊社区冤干部可以有更多的时
间和精力为群众办实事 尧为
老人解烦忧遥 既然如此袁就不
妨为老人设置野1号键冶遥

阴记者 王涵真 刘一乐
通讯员 洪哲君

取出真空包装的舟山大黄鱼，

用盐和料酒腌制15分钟，在锅中蒸
8分钟出锅，尝一口，肉质肥厚，鲜
美可口，不亚于用新鲜大黄鱼烹制

而成……

这种鲜美味道的保证，来自于

海知味（舟山）食品有限公司（以下

简称“海知味”）研发的低温冷杀菌

技术处理水产品技术。

专注海鲜预制菜领域，这是科

技型企业“海知味”的特长所在。

这家企业很年轻。去年8月，创业
项目“低温冷杀菌技术处理水产品等

预制菜”在“舟创未来”海纳计划创业

人才（团队）比赛中脱颖而出；2个月
后，该创业团队创立了“海知味”。

这家企业很专业。由8名浙江海
洋大学老师组成的“智慧大脑”，深

耕杀菌保鲜技术研究已有十多年。

注册成立半年以来，“海知味”

以科技赋能，助力浙江恒和食品有

限公司实现预制菜销售超 5000万
元，并与我市多家水产企业达成合

作，为水产品加工企业蓄势赋能。

“海知味”是如何“炒香”海鲜类

预制菜？又将如何助力水产品企业

全产业链发展？近日，记者，走进“海

知味”寻求答案。

攻克多项保鲜技术难题，
抢“鲜”入局预制菜，为水产企
业蓄势赋能

舟山大黄鱼、现烤龙头鱼、手剥

皮皮虾肉、椒香红鱿鱼……在浙江

恒和食品有限公司，舟山特色海鲜

被制作成一款款预制菜。公司展厅

内摆放着的预制菜单品琳琅满目，

其中，一款名为“摆家宴”的礼包吸

引了记者的注意。

“‘摆家宴’的菜品只要经过简

单的处理和烹制，就能摆出一桌家

宴来。”浙江恒和食品有限公司副总

经理胡艺指着“摆家宴”向记者介

绍。只见，内含12个菜品的礼盒中有
一半是海鲜制品。这些海鲜制品里

不仅有经过特殊处理的海鲜冻品还

有各种调味好的即食海鲜。

“保证水产品在二次加工后，仍

能保存原有的营养和风味是制作海

鲜类预制菜的难点。‘海知味’的技术

支持给了我们底气。”胡艺向记者介

绍，目前，公司依托“海知味”技术支

撑，已开发了近200个预制菜单品。
“海知味”总经理应晓国是恒

和食品的“老朋友”，他还有一个身

份，是浙海大食品与药学学院的副

教授。

近年来，应晓国在导师邓尚贵

教授的带领下，研究低温冷杀菌技

术处理水产品。通过灭活微生物和

酶的这项技术，不仅延长了水产品

的保质期，还能很好地保持食品原

有的营养成分和风味。

随着“宅经济”“快生活”趋势兴

起，预制菜通过简单处理，让“厨房

小白”也能做出“大厨级”味道，成

了消费者的“新宠”。今年3月，首届
中国国际（佛山）预制菜产业大会

组委会发布的《2022年中国预制菜
产业发展白皮书》显示，2022年中国
预制菜市场规模达4196亿元，同比
增长21.3%，预计2026年市场规模将
超过万亿元。

站在预制菜蓬勃发展的风口，

应晓国依靠低温冷杀菌技术，抢

“鲜”入局预制菜赛道，为水产品企

业全产业链发展蓄势赋能。

“传统的热杀菌技术，保鲜期

短，并且会破坏蛋白质的空间结构，

给人的直观感受是不好吃了，而经

过冷杀菌处理后的海鲜，烹饪后肉

质不‘糊’，还延长了海鲜预制菜的

货架期。”应晓国介绍道。

除了冷杀菌处理技术，真空低

温油炸技术也是“海知味”的一张

“王牌”。应晓国拿起一款“香酥小黄

鱼”说，真空环境下通过90益油炸而
成的小黄鱼，不仅可以保留更多的

营养成分，吃起来也更有滋味。

这一技术已经广泛应用在恒和

食品的生产工序里。车间内，数台庞

大的真空低温油炸机轰轰作响，各

台机器内分别投入了龙头鱼、小黄

鱼、带鱼等原料，炸制后，食物在离

心力的作用下快速转动，进行脱油。

“去年，仅真空低温油炸产品就

实现了1929万元销售额。”胡艺说，
今年“海知味”通过在离心脱油速率

上进行升级，口感好了，保质期延长

了，带来的经济价值也更高了。

科研产成果应用到产业
发展，预制菜实现从“快手菜”
迈向“品质餐”

目前，应晓国不仅要承担浙海大

的日常教学工作，还要经常往返于

舟山人才创业园的中试基地。虽然

更忙碌了，但他觉得“忙并快乐着”。

在浙海大食品与药学学院实验

室里，研究生们正在用电子鼻识别

器皿内鱼糜制品的“滋味”；一旁的

质构仪正在检测肉的硬度、咀嚼性

和弹性，数据实时反馈在电脑系统

里……这样的实验每天都在进行，

即使是周末或者节假日，实验室内

也常常“一座难求”。

“课本上学来的知识最终是要

落地应用的，依托‘海知味’平台，20
多名研究生与本科生能近距离接触

或者参与到技术攻关项目中来。”应

晓国鼓励学生要把论文写在车间

里，把科研成果应用到产业发展，

“舟山水产品精深加工企业面临的

技术难点，就是我们高校科研攻关

的突破点。”

他是这么说的，也是这么做的。

2018年，应晓国从意大利比萨大学
博士毕业，进入浙海大担任专任教

师。博士后的科研方向是“常温鱼糜

制品的货架期”。

这与他的留学经历分不开。留

学期间，他发现在地中海国家，饮食

结构偏向低油、低盐，咀嚼困难的老

年人也能够买到方便进食的健康食

品。富含优质蛋白质的海鲜成为他

研发的选择。

“在加工过程中，鱼骨、鱼头、鱼

内脏等副产物通常被丢弃，而这些

看似低价值的东西，实际上富含糖

肽、牛磺酸、胶原蛋白和多种鲜味

肽。我们团队正在利用低温萃取和

生物酶解等技术，对这些部分加以

利用。”应晓国期待着投产的那一

天，功能型预制菜可以化解老年人

和幼儿咀嚼困难问题，保证营养摄

入，同时提高海鲜产品的附加值。

让预制菜成为品质生活的一部

分，“海知味”的计划表排得满满当

当。在浙海大食品与药学学院的实

验室里，一款会变色的包装膜正进

入试验阶段，为量产做准备。

“我们研发的这款包装膜会根

据时间变化，呈现不同颜色。当海鲜

预制菜超过最佳赏味期时，它会变

成紫色，消费者就可直观地分辨。”

应晓国说，预制菜的品质风味、营养

安全、追踪溯源及技术装备等都是

大家的关注点。

一项项实验室技术，逐步实现

产业化。目前，“海知味”和舟渔公

司、平太荣公司、大洋世家等都达成

了合作，带动舟山水产品转型升级。

科技赋能，海鲜类预制菜全国

飘“鲜”正当时。

阴记者 虞仁珂 通讯员 徐冬逸

本报讯“当天反映，当天
回应，及时落实，我由衷感到高

兴，要为部门‘马上就办、真抓

实干’的工作作风和行动效率

点赞！”近日，看到岱山长途客

运中心停车场地已经在施工改

造，岱山县政协特邀信息员赵

行法很是感慨。

舟岱大桥开通后，大量旅客

选择乘坐公交出岛，作为岱山

城区市民出行的重要站点，岱

山长途客运中心原有的非机动

车车位明显不足，周边停车乱

象时有发生，出行群众对此颇

有怨言。

经过多次实地调研，并向中

心负责人以及乘客了解情况后，

赵行法撰写了社情民意信息，建

议取消位于长途客运中心出口

右转弯处人行道内侧的绿化带，

增设两排非机动车停车位。

这件社情民意上传至岱山

县政协“千岛议家”数字平台，得

到县政协的高度重视，立刻进行

了线上批复，并抄送相关职能部

门，督促将信息建议落实落细。

岱山县综合行政执法局作为职

能部门第一时间研究并决定新

建该区域非机动车停车场。

社情民意提交的第3天，施
工人员便完成了对长途客运中

心出口右转弯处人行道内侧绿

化带的清理，并对该区域进行

水泥浇筑，待水泥地面硬化后，

再进行电动车停车位的施划。

待施工结束后，这里将增加50
多个非机动车停车位，大大缓

解停车压力。

阴记者 葛高蓉 通讯员 曹婉颖

本报讯“你好，我们中国
渔政33102船，将登船依法进行
安全执法检查。”昨天上午9时
30分许，随着缆绳将执法船和
一艘岱山籍渔船越拉越近，几

名穿着救生衣的执法队员，开

始登船进行各项安全检查。

“这个船员有证为什么不在

船上？根据你这艘船的型号配

置，现在还缺一个副轮机长。”手

持一叠船员证书，执法人员开始

根据登记表依次检查、核对渔船

船员情况。在检查救生衣、灭火

器等安全器材时，执法人员还发

现该船有一瓶灭火器已经过期，

要求船长靠岸后立即进行更换。

东海春雾季节历来是海上

事故高发期。记者从市海洋与

渔业局了解到，3月始我市紧抓

春雾季渔船安全生产，持续开

展安全执法检查以及春季渔政

船安全救助定点值班工作。

“这两天恰逢帆张网渔船回

港，我们对渔船的网具超载、职

务船员配备不齐、16频道未开启
并值守、使用密眼衬网等情况进

行了执法检查，严厉打击各类违

法违规行为。”市海洋与渔业局海

洋行政执法大队安全执法科相关

负责人丛培龙介绍，春雾季以来，

我市还合理有序安排渔政船对事

故多发的重点水域定点巡航值

班，确保救援力量“不缺席”。

据统计，截至目前，本次行

动出动执法人员3418人次，出动
执法船艇267艘次，共检查渔船
536艘次，发现隐患渔船334艘，
现场整改121处，依法责令停航
整改 72艘，查获涉渔“三无”船
舶77艘。

阴记者 陈逸麟 通讯员 樊亮

本报讯“小心，起吊慢一点！”
昨天下午1时，普陀芦塔线南岙段公
路旁，一辆大型吊车正将一座画有

彩绘的核酸小屋缓缓吊装至路旁农

田边。从这里驱车驶过，目之所及，

田间私搭乱建的棚屋已经不见，目

之所及，是绘有蓝天白云、草地黄牛

的农具房。

近期，我市大力开展城乡环境

综合整治，普陀东港街道对辖区内

田间私搭乱建统一进行了拆除整

改，同时将闲置核酸小屋改装成农

具房，在田间打造了一条靓丽的风

景线。

这块农田位于东港街道南岙社

区赵家岙自然村北侧，农田的主人

张亚女阿婆和老伴在这里耕种了30
多年，记者看到，地里种了葱、韭菜、

土豆等多种农作物，工人们安装完

核酸小屋后，开始帮着两位老人一

起收拾田边堆放的众多杂物。

看着装好的小屋，老两口乐开

了花。“这个新房子风吹不到，雨淋不

到，好足嘞，政府领导为阿拉办好事

嘞，阿拉也约定好，以后田里不再乱

堆东西。”张亚女竖起了大拇指。

记者看到，改装后的核酸小屋，

原先的一面玻璃墙被厚实的板材覆

盖，整个小屋外墙进行了彩绘。打开

防盗门进入小屋内，里面约4平方米
大小，收拾得十分干净。

“农户在田里搭建棚屋属于违

建，既不美观，也存在安全隐患，经

常整治经常反复，是农村环境卫生

的老问题了。”普陀区东港街道渔农

业渔农村管理办公室主任胡耀军

说，“这次我们总共改装了街道里闲

置的9个核酸小屋，给农民们做农具
房，希望能从根本上解决农田私搭

乱建问题。”

农户的土地有大有小，小屋资

源该如何分配？胡耀军告诉记者，小

面积农户农具相对较少，一般3~4户
共用一个小屋，面积在 4平方米左
右。单户土地面积超过15亩以上的
大种植户则一事一议，单独新建一

座大农具房，面积在15平方米左右。
“据我们初步排摸，目前辖区内

需要新建12个小屋和6个大农具房，
除了9个已经改装好的核酸小屋外，
我们还订购了几个整装小屋，预计

下周可以运抵舟山，大农具房的建

设也将马上开始。”胡耀军说。

核酸小屋田间“再就业”，全面

提升农田环境品质。记者了解到，近

年来，东港街道每年投入20余万元，
为一项项农田设施“鸟枪换炮”。农

民用竹竿搭建丝瓜棚，既不耐用也

不美观，去年开始，东港街道统一订

购塑钢铁管，为农民免费搭建了100
多个塑钢丝瓜棚；在田垄上插竹竿

系彩布是民间传统的驱鸟办法，但

我家挂“红旗”，你家挂“蓝旗”，田间

就升起“万国旗”，为此东港街道购

买200余个电子驱鸟器，免费供农民
使用。

工作人员正在农田里吊装农具房 摄影 记者 陈逸麟

我市开展春雾季
渔船安全执法检查

浙江恒和食品有限公司车间内，海鲜产品通过特殊参数处理的单冻机急冻保鲜 受访单位供图


